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ТСС 637.523:664.325

^удогогізка ^ У .,  сапдідаіе оГ адгісиііигаі зсіепсе, аззосіаіе ргоГеззог
е-таіі: зирег-пайіа1971@икг.пеі
Уіппуізіа паііопаі адгагіап ипіуегзііу

КЕ8ЕАКСИ О Е8АШ АСЕ8 Ш ТИРКОТЕІМЕАТТУЕМЕЬ8ІОМЕЕЕЕСТ  
ОМ ТИЕІК дШ ЬІТУАМ Б 8АЕЕТУ

Роой за/еіу тециітетепіз аге а тагкеі ргегециізііе. Іп огйег Іо геаііге ікет іке Ьгапск 
іеайегз аге еадег іо те тойегп теікойз іо сопІгоі за/еіу апй ̂ иа^ііу о/ргойисіз.

Іп оиг соипігу ап есоіодісаі арргоаск іо іке ргойисіз за/еіу гезеагск із зіііі опіу іп іке 
зіаде о//огтаііоп. Каііопаі зіапйагйз /ог йе/іпіпд зиск ргойисіз кауе поі уеі Ьееп йеуеіорей. 
Ткеге із по іедізіаііуе Ьазе. Ткезе ргоЬіетз аге циііе геаіізііс йие іо іке іпіегпаііопаі зузіетз о / 
етігоптепіаі за/еіу аззеззтепі, уоіипіагу етігоптепіаі сегіі/ісаііоп зузіетз. Ап ітрогіапі 
іпйісаіог о / іке ^иа^ііу о / теаі ргойисіз із іке тісгоЬіоіодісаі зіаіе о / соокей заизадез, аз іі 
іпйісаіез іке за/еіу о / ікезе ргойисіз. Тке зіийіей затріез о / Ьоііей заизадез о / іке / ігзі дгайе 
заііз/у іке гециігетепіз о / іке "Мейісаі апй Ьіоіодісаі гециігетепіз апй запііагу погтз о /  ̂ иа^ііу 
о//оой  гам таіегіаіз апй/оойргойисіз" Ко. 5061-89. Ткеге меге поі Ьасіегіа о / іке дгоир о / 
іпіезііпаі зііскз (соіі/огтз) іп 1 д. іп аіі затріез. Тке іоіаі питЬег о / тезоркіііс аегоЬіс апй 
ехіга-апаегоЬіс тісгоогдапізтз йій поі ехсеей 6,43х102 іп 1 д  о / іке ргойисі. Тке ехрегітепіаі 
затріез міік ргоіеіп /аііу етиізіоп міік Сиі рго кауе іке зате іоіаі питЬег о/тісгоогдапізтз іп 
іке ргосезз о/зіогаде аз сопігоі затріез ка\е.

8иск кеауу теіаіз аз тегсигу, іеай апй сайтіит аге зіапйагйігей іп заизаде ргойисіз. Аз 
а гезиіі о / оиг гезеагск ме /оипй ікаі сайтіит маз аЬзепі іп іке ехрегітепіаі затріез. Тке 
тахітит регтіззіЬіе іеуеі о / іеай іп ассогйапсе міік погтаііуе йоситепіз із поі тоге ікап 0.5 
тд рег кд; іі із аЬзепі іп іке ехрегітепіаі затріез. Тке соррег сопіепі із Ьеіом іке регтіззіЬіе 
іеуеі о / 0.55 тд рег кд апй іке гіпс сопсепігаііоп із оп ауегаде 3.52 тд рег кд, іі із Ьеіом іке 
погт.

Ткиз, аз а гезиіі о / іке сопйисіей гезеагск, іі каз Ьееп езіаЬіізкей ікаі аіі затріез о / 
заизадез сотріу міік гедиіаіогу гециігетепіз ассогйіпд іо тісгоЬіоіодісаі рагатеіегз апй іке 
іеуеі о/кеауу теіаіз сопіепі.

Кеумогйз: ргоіеіп-/аі етиізіоп, соокей заизадез, ^иа^ііу, за/еіу

8ШешепІ оґ іЬе ргоЬІеш. ТЬе ргоЬіет оГ диаіііу апд заГе ргодисііоп апд ііз сопігоі іп 
ассогдапсе шіЬ Еигореап іедізіаііоп із гаіЬег игдепі іп Икгаіпе по^адауз.

ТЬе ргоЬіет оГ ргоуідіпд реоріе шіЬ доод диаіііу апд заГе Гоод із поі зоіуед іп іЬе 21зіі 
сепіигу. ТЬе тодегп сопзитег гедиігез доод диаіііу апд заГе ргодисіз. Ассогдіпд іо іЬе гезиііз оГ 
8іаіе Сопзитег 8іапдагдз тоге іЬап 45 % оГ теа і ргодисіз доп’і тее і іЬе зіапдагдз оГ ̂ иа1і^у апд 
заГеіу.

Ргоуідіпд іЬе рориіаііоп шіЬ заГе апд ЬідЬ диаіііу ііуезіоск ргодисіз із опе оГ іЬе таіп  
іазкз оГ іЬе зіаіе ипдег іЬе тодегп сопдіііопз.

ТЬе теа і ргодисіз (заизадез) сап Ье дапдегоиз Гоодз апд зоигсе оГ епіегіс іпГесііопз Гог 
сопзитегз; тоге іЬап 50% оГ ргодисед теа і із изед Гог заизадез ргодисііоп [1].

Аі іЬе ргезепі зіаде оГ іЬе Гоод іпдизігу деуеіортепі іЬе ргоЬіет оГ ргодисіпд диаіііу апд 
заГе Гоод Гог реоріе із гаіЬег асіиаі. Іі із іЬе таіп  іазк оГ ргодисегз Ггот аіі соипігіез, Ьесаизе іЬеу 
саге оГ ЬеаІіЬу паііоп апд ргорег ^ е 1  оГ сііігепз’ 1гуез. Іп Икгаіпе іЬе ргоЬіет оГ дотезііс Гоод 
заГеіу апд диаіііу із гаіЬег игдепі по^адауз Ьесаизе сопзитрііоп тагкеі апаіузіз Ьаз зЬо^п іЬе 
дгеаі атоипі оГ іо ^  диаіііу апд ГаізіГіед теа і ргодисіз [2].
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Кесепду Іке ргоЬ1ет оГ диа1іІу апд 8аГеІу оГ Гоод га^ таІегіа18 апд Гоод ргодисІ8 ка8 
Ьесоте диіІе игдепІ. Тке Гоод а8ресІ і8 соп8ідегед опе оГ Іке то8І ргіогіІу агеа8 оГ Іке паІіопа1 
зесигііу зіаіе роїісу іп тапу соипігіез, №гаіпе ізп’і ап ехсерііоп. Роод заГеіу ге^шгетеп^з аге а 
тагкеІ ргегедиі8іІе. Іп огдег Іо геа1іге Ікет Іке Ьгапск 1еадег8 аге еадег Іо и8е тодегп теІкод8 Іо 
сопІго1 8аГеІу апд диа1іІу оГ ргодисІ8.

8аи8аде ргодисІ8 оссиру а 1агде ргорогІіоп іп китап пиІгіІіоп. Ріг8І оГ а11 Іке соп8итег 
еуа1иаІе8 теаІ ргодисІ диа1іІіе8 (іІ8 оиІ^агд апд Гге8кпе88) ^кеп ке Ьиу8 іІ. Но^еуег, Іке Ьиуег 
саппоІ еуа1иаІе Іке есо1одіса1 8аГеІу оГ 8аи8аде8 1оокіпд аІ іІ. Тке есо1одіса1 8аГеІу і8 ап ітрогІапІ 
скагасІегі8Ііс оГ 8аи8аде ргодисІ8; іІ і8 скагасІегігед Ьу Іке рге8епсе оГ Іохіс 8иЬ8Іапсе8 іп Іке 
ргодисІ.

Опе оГ Іке геа8оп8 Гог Іке ргодисІіоп апд 8а1е оГ дапдегои8 8аи8аде ргодисІ8 і8 Іке 
ітрегГесІіоп оГ уеІегіпагу апд 8апіІагу сопІго1 іп Іке сопдіІіоп8 оГ ргодисІіоп апд 8а1е оГ Гіпі8кед 
ргодисІ8. Тке ргеуіош 8у8Іет Гог топіІогіпд Іке 8аГеІу апд диа1іІу оГ 1іуе8Іоск ргодисІ8 ^а8 ^е11 
езіаЬІізЬед Ьиі по^адауз іі із іпейесіАе, Ьесаизе іі доезп’І Іаке іпіо сопзідегаІіоп р е̂Vеп І̂Vе 
а8ресІ [3, 4].

Кесепду Іке епуігоптепІа1 8аГеІу оГ Гоод ка8 Ьесоте рагІіси1аг1у ітрогІапІ іп Іегт8 оГ 
епуігоптепІа1 ро11иІіоп. 30-95 % оГ Іохіс 8иЬ8Іапсе8 Ггот Іке епуігоптепІ соте8 іп Іке китап 
Ьоду ^іІк Гоод. Тке сопІепІ оГ Іке8е 8иЬ8Іапсе8 і8 геди1аІед Ьу Іке погтаІіуе апд Іескпіса1 
доситепІаІіоп. Но^еуег, Іке і88ие оГ Гоод 8аГеІу і8 опе оГ Іке то8І игдепІ. Тодау, Іке соп8итег 
тагкеІ рге8епІ8 а ш де гапде оГ 8аи8аде ргодисІ8; Ікі8 дгоир і8 Госи8ед оп уагіош ригска8іпд 
адуапІаде8.

Тке сопсерІ оГ кідк диа1іІу 8аи8аде8 і8 іпсгеа8іпд1у а88осіаІед шІк іІ8 8аГеІу Гог соп8итег 
кеа1Ік. Тке ргодисег і8 ге8роп8іЬ1е Гог іІ8 ргодисІ8, іІ8 8аГеІу і8 диагапІеед Ьу ге1еуапІ сегІіїїсаІе8; 
іІ і8 диагапІеед ІкгоидкоиІ а11 Іке скаіп Ггот ргосе88іпд Іо ітр1етепІаІіоп. Тке сопІго1 оГ 8аи8аде 
ргодисІ8 8аГеІу апд диа1іІу 8кои1д Ьедіп ш Ік Іке 8аГеІу апд диа1іІу оГ га^ таІегіа18 іп ассогдапсе 
шІк тодегп гедиігетепІ8 [6].

Тке ге8еагске8 оГ Икгаіпіап апд Гогеідп 8сіепІі8І8 кауе 8сіепІійса11у ргоуед апд 
8иЬ8ІапІіаІед ІкаІ Іке 8аГеІу апд диа1іІу оГ 8аи8аде ргодисІ8 дгеаІ1у дерепд8 оп Іке 8аГеІу апд 
диа1іІу оГ га^ таІегіа18 и8ед дигіпд Ікеіг ргодисІіоп [7].

Тке іпІегпаІіопа1 8у8Іет оГ ргодисІ 8аГеІу тападетепІ оп Іке Ьа8і8 оГ Іке гедиігетепІ8 оГ 
Іке НАССР 8у8Іет і8 и8ед аІ теаІ ргосе88іпд епІегргі8е8 по^адау8 іп соппесІіоп шІк Іке сиггепІ 
гедиігетепІ8 Гог Іке сопІго1 оГ Іке 8аГеІу оГ 8аи8аде ргодисІ8 [8, 9].

8у8Іет НАССР (Нагагд Апаїузіз Сгііісаі Сопігої Роіпіз) і8 і88иед іп Кеди1аІіоп оГ Іке 
Соипсі1 оГ Іке Еигореап Ипіоп даІед Аргі1 20, 2004 Ко. 852/2004 Оп Іке кудіепе оГ Гоод8ІиГГ8. ІІ 
сате іпІо Гогсе іп 2016. Тке НАССР и8іпд аІ теаІ ргосе88іпд епІегргі8е8 і8 аітед Іо сопІго1 а11 
Іескпо1одіса1 ргосе88е8 оГ теаІ ргодисІ8 ргодисІіоп. ТкаІ’8 ^ку, 8у8Іет НАССР сопІго1 а11 
Іескпо1одіса1 ргосе88е8 [6].

8аи8аде ргодисІ8 іп Іегт8 оГ 8аГеІу апд диа1іІу ти8І сотр1у шІк Іке гедиігетепІ8 оГ Іке 
сиггепІ геди1аІогу асІ8 [5].

Ап есо1одіса1 арргоаск Іо Іке деГіпіІіоп оГ Іке 8аГеІу оГ ргодисІ8 іп оиг соипІгу і8 8Іі11 оп1у 
іп Іке 8Іаде оГ ГогтаІіоп. КаІіопа1 8Іапдагд8 кауе поІ уеІ Ьееп деуе1оред. Ткеге і8 по 1еді81аІіуе 
Ьа8е. Тке8е дие8Ііоп8 аге диіІе геа1 Іакіпд іпІо ассоипІ іпІегпаІіопа1 епуігоптепІа1 8аГеІу 
а88е88тепІ 8у8Іет8 апд уо1ипІагу епуігоптепІа1 сегІіГісаІіоп 8у8Іет8 [10].

А іт , оЬ|есі апд шеіЬодз оґ гезеагсЬ. Такіпд іпІо соп8ідегаІіоп Іке аЬоуе 8аід Іке а іт  оГ 
оиг ге8еагск і8 Іо деІегтіпе Іке 8аГеІу оГ Ьоі1ед 8аи8аде8 и8іпд ргоІеіп-ГаІ ети18іоп ш Ік СиІ-рго.

Тке оЬ]есІ оГ ге8еагск ^а8 Іке Іескпо1оду оГ Ьоі1ед 8аи8аде8 ргодисІіоп ^іІк аддіпд 
ргоІеіп-ГаІ ети18іоп. Тке 8иЬ]есІ оГ Іке ге8еагск ^а8 ргоІеіп-ГаІ ети18іоп апд іпдісаІог8 оГ диа1іІу 
апд 8аГеІу оГ соокед 8аи8аде ргодисІ8.

№е кауе сопдисІед сотр1ех ге8еагск. Тке ге8еагск оГ БосІог Ьоі1ед 8аи8аде оГ Іке 18І
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дгаде шіЬ ргоіеіп-Гаі етиізіоп шіЬ Сиі-рго ^аз саггіед оиі ассогдіпд іо іЬе зсЬете (Гід.1).

Рід.1. 8сЬете оґ ІЬе ехрегітепІ

ТЬе гезеагсЬ ^аз сопдисіед ЬоіЬ аі іЬе сЬаіг оГ Гоод іесЬпоіодіез апд тісгоЬіоіоду апд 
сЬаіг оГ есоіоду апд епуігоптепіаі ргоіесііоп оГ Уіппуізіа Каііопаі Адгагіап Шіуегзііу.

ТЬе ехрегітепіаі затріез оГ Босіог Ьоііед заизаде оГ іЬе 1^ дгаде ассогдіпд іо Икгаіпіап 
8іаіе 8іапдагд 4436:2005 25 % оГ га^ таіегіаі ^аз геріасед Ьу ргоіеіп-Гаі етиізіоп шіЬ Сиі-рго.

№е Ьауе изед со тто п  сіаззіс апд тодегп теіЬодз іп огдег іо сопдисі тісгоЬіоіодісаі 
гезеагсЬ.

ТЬе гезеагсЬ гезиііз. Гоод заГеіу із аЬзепсе оГ іохіс, сагсіподепіс, тиіадепіс ог оіЬег 
адуегзе еГГесіз оГ ргодисіз оп іЬе Ьитап Ьоду іп іЬе еуепі оГ іЬеіг сопзитрііоп іп депегаііу 
ассеріед диапііііез. 8есигііу із диагапіеед Ьу зеіііпд апд таіпіаіпіпд а гедиіаіед іеуеі оГ сопіепі 
(аЬзепсе ог гезігісііоп оГ іеуеіз оГ т а х іт и т  регтіззіЬіе сопсепігаііопз) оГ сЬетісаі апд Ьіоіодісаі 
роііиіапіз аз ^еіі аз паіигаі іохіс зиЬзіапсез іЬаі аге зресіГіс іо іЬіз ргодисі апд аге дапдегоиз Гог 
Ьитап ЬеаііЬ [11].

Іп огдег іо еуаіиаіе теа і ргодисіз диаіііу ^ е  зЬоиід іпуезіідаіе тісгоЬіоіодісаі іпдісаіогз 
оГ ГіпізЬед ргодисіз апд дигіпд іЬе ргосезз оГ зіогаде. ТЬе заизадез ти зі тее і іЬе гедиігетепіз оГ 
Икгаіпіап 8іаіе 8іапдагд 4436:2005 ассогдіпд іо тісгоЬіоіодісаі іпдісаіогз. ТаЬіе 1 сопіаіпз 
сотрагаііуе сЬагасіегізіісз оГ тісгоЬіоіодісаі іпдісаіогз оГ заизаде ргодисіз [11].

150



Аграрна наука Безпека продуктів харчування Випуск 5(99), т. 2
та харчові технології та технологія переробки продовольчої сировини 2017

ТаЬіе 1
МісгоЬіоІодісаІ іпдісаіогз оґ заизаде ргодисіз

Іпдісаїог8 Икгаіпіап 8їаїе 
8їапдагд

8атр1е8
сопїго1 ехрегітепїа1

КитЬег оГ те8оркі1іс аегоЬіс апд Гаси1їаїіуе 
апаегоЬіс тісгоогдапі8т8, СІУ, рег 1 д оГ 
ргодисІ, пої тоге їкап

1,0х10 6,35х102 6,43х102

ВасІегіа оГ Іке дгоир оГ іпїе8їіпа1 8їіск8 
(ВОІ8), рег 1 д оГ ргодисІ пої а11о^ед пої Гоипд пої Гоипд

А8 іі і8 8ееп Ггот Іке ІаЬ1е 1 Іке ге8еагскед 8атр1е8 оГ Ьоі1ед 8аи8аде8 оГ Іке ГіГ8ї дгаде 
тееІ Іке гедиігетепІ8 оГ Медіса1 апд Ьіо1одіса1 гедиігетепІ8 апд 8апіІагу 8Іапдагд8 оГ диа1іІу оГ 
Гоод га^ таіегіаїз апд Гоод ргодисіз № 5061-89. ВасІегіа оГ Іке дгоир оГ іпІе8Ііпа1 8Ііск8 (БОІ8) 
аге поІ Гоипд іп а11 8атр1е8.

Тке питЬег оГ те8оркі1іс аегоЬіс апд Гаси1іаІіуе апаегоЬіс тісгоогдапі8т8 ^а8 поІ тоге 
ікап 6,43х102 рег 1 д оГ ргодисІ. Тке ге8еагскед 8атр1е8 ^іІк ргоІеіп-ГаІ ети18іоп ш їк СиІ-рго 
кауе Іке погта1 питЬег оГ тісгоогдапі8т8 дигіпд Іке 8Іогаде ргосе88.

Неауу теІа18 аге аЬ1е Іо ассити1аІе іп Іке Ьоду апд Ікеу аге діГГіси1і Іо деІ оиІ оГ іІ. Тке 
ргоЬ1ет оГ деІегтіпаІіоп оГ Іке ауегаде апд т а х іт и т  регті88іЬ1е сопсепІгаІіоп оГ теІа18 іп Гоод 
ргодисІ8 і8 ап игдепІ ргоЬ1ет по^. 8иск кеауу теІа18 а8 тегсигу, садтіит, 1еад аге гаікег Іохіс. 
Тке8е е1етепІ8 кауе Іохісо1одіса1 ргорегііе8 еуеп аІ Іке 1о^е8І сопсепІгаІіоп8. ІоіпІ РАО / ^ Н О  
Сотті88іоп оп Іке Роод Соде (Содех А1ітепІагіи8) іпс1идед тегсигу, 1еад, садтіит, соррег, гіпс, 
аг8епіс Іо Іке Іохіс сотропепІ8; Ікеіг сотро8іІіоп і8 сопІго11ед Ьу іпІегпаІіопа1 Гоод ргодисІ8 [12].

Тке сопїепї оГ кеауу теІа18 апд Ігасе е1етепІ8 іп Ьоі1ед 8аи8аде ргодисІ8 і8 діуеп іп ІаЬ1е 2.
ТаЬіе 2

ТЬе сопїепї оґ іеауу теїа із  апд Ігасе еіетепіз іп ЬоіІед заизаде ргодисІ з

Тохіс е1етепї М ахіти т регті88іЬ1е 1еуе1, 
т д  / кд, по тоге їкап

Ьеуе1 іп ехрегітепїа1 
8атр1е, т д  / кд +/-

Р1итЬит 0.5 0 -
С адтіит 0.05 0 -
Соррег 70.0 0.55 - 69.45
2іпс 5.0 3.52 - 1.48

8иск кеауу теїа18 а8 тегсигу, 1еад апд сад т іи т  аге погтед іп Іке 8аи8аде ргодисІ8. Тке 
т а х іт и т  регті88іЬ1е 1еуе1 оГ р1итЬит іп ассогдапсе ш їк погтаїіуе доситепІ8 і8 пої тоге їкап 
0,5 т д  / кд іп Іке ехрегітепїа1 8атр1е8 і8 аЬ8епї.

А8 а ге8и1ї оГ оиг ге8еагск, ^ е  Гоипд їкаї садтіи т  іп Іке ехрегітепїа1 8атр1е8 ^а8 аЬ8епї. 
Тке т а х іт и т  регті88іЬ1е 1еуе1 оГ р1итЬит іп ассогдапсе ш їк погтаїіуе доситепІ8 і8 пої тоге 
їкап 0,5 т д  / кд іп Іке ехрегітепїа1 8атр1е8 і8 аЬ8епї.

Тке соррег сопїепї і8 Ье1о^ Іке регті88іЬ1е 1еуе1 оГ 0.55 тд/кд апд Іке гіпс сопсепїгаїіоп 
і8 оп ауегаде 3.52 тд/кд, ії і8 а18о Ье1о^ Іке погтаїіуе уа1ие. Тки8, ії ^а8 Гоипд їкаї кеауу теїа18 
сопїепї іп а11 8атр1е8 оГ 8аи8аде ргодисІ8 согге8ропд їо Іке погтаїіуе гедиігетепІ8.

Сопсіизіопз. Тки8, а8 а ге8и1ї оГ Іке сопдисїед ге8еагск, ії ка8 Ьееп е8їаЬ1і8кед їкаї а11 
8атр1е8 оГ 8аи8аде8 сотр1у ш їк геди1аїогу гедиігетепІ8 ассогдіпд їо тісгоЬіо1одіса1 рагатеїег8 
апд Іке 1еуе1 оГ кеауу теїа18 сопїепї.

Ргозресіз ґог ґигіЬег гезеагсЬ. Тке ГигІкег ге8еагск ш11 Ье сопдисїед їо 8їиду Іке диа1іїу 
апд 8аГеїу оГ 8токед 8аи8аде ргодисІ8 и8іпд ргоїеіп-Гаї ети18іоп ш їк Сиї-рго.
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ДОСЛІДЖЕННЯ КОВБАСНИХ ВИРОБІВ З ВИКОРИСТАННЯМ БІЛКОВО-ЖИРОВИХ 
ЕМУЛЬСІЙ НА ПОКАЗНИКИ ЯКОСТІ ТА БЕЗПЕКИ

Вимоги до безпеки харчових продуктів -  обов'язкова умова ринку. Для їх реалізації 
лідери галузі прагнуть впроваджувати сучасні системи методів контролю безпеки і якості 
продукції. Це найголовніше завдання виробників усіх країн, що дбають про здорову націю та 
належний рівень життя громадян. В Україні все актуальніше постає питання якості та 
безпеки вітчизняної продукції, оскільки аналіз споживчого ринку свідчить про велику 
кількість неякісних та фальсифікованих м’ясопродуктів

В роботі висвітлено показники якості та безпеки варених ковбасних виробів при заміні 
25% м’ясної сировини білково-жировою емульсією з Кат-про. В результаті проведених 
досліджень встановлено, що за мікробіологічними показниками та рівнем вмісту важких металів 
всі досліджені зразки ковбасних виробів відповідають нормативним вимогам.

Ключові слова: білково-жирова емульсія, варені ковбаси, якість, безпека
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ИСЛЕДОВАНИЕ КОЛБАСНЬІХИЗДЕЛИЙ СИСПОЛЬЗОВАНИЕМБЕЛКОВО- 
Ж ИРОВЬІХ^М УЛЬСИ Й НА ПОКАЗАТЕЛИ КАЧЕСТВА ИБЕЗОПАСНОСТИ

Требования к безопасности пищевьіх продуктов - обязательное условие рьінка. Для их 
реализации лидерьі отрасли стремятся внедрять современньїе системи методов контроля 
безопасности и качества продукции. ^то самая главная задача производителей всех стран 
заботятся о здоровой нации и надлежащий уровень жизни граждан. В Украине все 
актуальнее встает вопрос качества и безопасности отечественной продукции, поскольку 
анализ потребительского рьінка свидетельствует о большом количестве некачественньїх и 
фальсифицированньїх мясопродуктов

В работе освещеньї показатели качества и безопасности колбас при замене 25% 
мясного сьірья белково-жировой ^мульсией с Кат-про. В результате проведенньїх 
исследований установлено, что по микробиологическим показателям и уровню содержания 
тяжельїх металлов все исследованньїе образцьі колбасньїх изделий соответствуют 
нормативним требованиям.

Ключевьіе слова: белково-жировая ^мульсия, вареньїе колбасьі, качество, 
безопасность
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